PORTRATTET

NAMN: NADJA KARLSSON

VAD: DRYCKESEXPERT OCH FORELASARE PA SPRITMUSEUM
AKTUELL MED: SPRITMUSEUMS CHAMPAGNEUTSTALLNING

TEXT: KARIN CEDRONIUS
FOTO: KRISTINA SAHLEN

DEN SPANSKA MYLLAN SATTE SPAR

Att ga pa en dryckesprovning hos Spritmuseums
vinexpert Nadja Karlsson ar sa langt ifran en stel och
uppstyltad tillstallning man kan komma. Har bjuds
pa bade korv och chips till champagnen och Nadjas
inspirerande, fartfyllda berattelser far dryckerna att
komma till liv.



| hjartat av Djurgarden, med hanférande utsikt 6ver vattnet och
passande nog mittemellan ett vrak och en néjespark, som hon
sjalv sager med glimten i 6gat, ligger Nadja Karlssons arbetsplats,
Spritmuseum. Har har dryckesexperten Nadja hallit i vin- och
spritprovningar sedan museet slog upp dorrarna 2011. Innan dess
holl hon provningar pa gamla Vin & Sprithistoriska museet pa Dala-
gatan. For ar det nagot som Nadja Karlsson hyser en stark passion
for sa ar det att dela med sig av sin kunskap om alkoholhaltiga
drycker pa sitt alldeles eget vis.

- For mig handlar det framfor allt om smaker och upplevelser.
Jag vill att min publik ska ga fran mina provningar med ett leende
pa lapparna och lite mer kunskap i bakfickan, sager Nadja som
haller i allt fran vin- och champagneprovningar till whiskey- och
romprovningar.

INTRESSET FODDES | MYLLAN

Nadjas stora intresse for dryck tog sin borjan i den spanska myllan i
slutet pa 1990-talet. Da arbetade hon som frilansande fotograf och
var i Barcelona for att halsa pa en van och samtidigt fota en vingard
for en tidning.

- Jag visste egentligen ingenting om vingardar da men hade fatt
i uppgift att ta bilder sa att lasarna skulle forsta detta med jordman
och terroir. Sa jag rullade runt i myllan och pa nagot satt kdande jag
att detta ar en bra varld, har vill jag stanna.

Det ena ledde till det andra och Nadja arbetade som mat- och
vinfotograf i flera ar, parallellt med ett extraknack pa Systembola-
get. Hon reste mycket och fotade for bland annat Allt om vin. Vid
en sadan resa, nar hon var i Italien och skulle fota grappa, ringde en
redaktor och bad Nadja fota och skriva en artikel om amaroneviner.

- Forst blev jag helt stalld. Jag var ju fotograf och inte skribent.
Hur skulle jag kunna skriva om ett vin som jag dessutom inte visste
nagot om? Men hur det nu var blev det &nda en artikel och en massa
bilder. Sedan var jag fast. Nu dlskar jag amarone och har nog minst
en sadan provning i manaden.

Aven om amaronevinet har fatt ett uppsving pa senare &r, s& har
det lange varit ett vin som experterna har foraktat. Sadant triggar
igang Nadja. Hon vurmar for just de dar dryckerna som alla andra
rynkar pa nasan at. Pa Nadjas provningar har drycker som surdl,
naturvin och rosa champagne sin sjalvklara plats, oavsett vad
omvarlden anser om dem for tillfallet.

Det ar inte bara i vinprovarsalen som Nadja bryter mot normen
for hur saker och ting "ska” vara. For elva ar sedan kom hon ut som
transperson, vid dryga 40 ars alder. Och pa samma vis som hon
kampar for att alla ska fa vara den de &r, att ingenting ar "ratt eller
fel”, pa samma vis kdmpar hon for att krossa myten om "fina och
fula” drycker.

- Jag avskyr snobbism och har aldrig kant mig hemma i det dar
poangsattandet som manga vinexperter sysslar med. For vem har

egentligen rétt att siga vad som &r bra och vad som ar daligt? Nej,
jag vill uppmana folk att vaga kanna efter sjdlva och tycka till. Det
handlar ju om att smaka och bilda sig en egen uppfattning.

GALNA KOMBINATIONER

Nadjas dryckesprovningar ar langt ifran konventionella och
knappast nagra stela tillstallningar dar man sitter och lappjar lite pa
ett glas vin. De &r snarare en mix av faktaspackad nobelforelasning
och stand-up-comedy. Deltagarna kan alltid férvanta sig att fa ett
overraskningsmoment. Vad sags till exempel om att inleda vin-
provningen med att bjuda pa kanelbulle eller att fa en gammaldags
dromkaka toppad med lakritskolasas till surélen?

- Att uppleva mat och dryck handlar sa oerhért mycket om
dofter. Darfor kan jag borja en provning med att bjuda pa en bulle,
for da kommer vi direkt in pa att prata om dofter och vad de gor
med oss och vara kanslor.
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- Jag vill ge mina deltagare en upplevelse utover sjalva
avsmakningen. Det gor jag bland annat genom att
levandegora historierna omkring vintillverkningen.




Under varen och sommaren haller Nadja Karlsson i ett antal

gueer-stadsvandringar i Stadsmuseets regi. Forra sommaren
var det till exempel en vandring som tog avstamp i Bengt
Martins bok Sodomsdipplet och handlar bland annat om

hur det var att vaxa upp som homosexuell under en tid nar

homosexualitet klassades som en sjukdom.

Ett annat, lika okonventionellt, inslag i Nadjas provningar ar att
bjuda pa korv till champagnen.

— Det kom till av en slump, nar jag provade att ta ett glas
champagne till en bit kalvkorv och insag hur bra det malda kottet
gor sig till bubblorna. Sa numera férekommer korven pa nagra av
mina provningar.

LEVANDE HISTORIER

Forutom drycken och tilltuggen bjuds ahorarna pa fantastiska
historier och anekdoter fran Nadjas manga resor. Med sina snart
20 ar som forelasare — hon jobbar dven som intern kompetens-
utvecklare pa Systembolaget — har Nadja manga kéllor att 6sa
ur. Nar hon inlevelsefullt berattar om de olika druvorna bakom
champagnen ar det som om de kommer till liv och blir till person-
ligheter - den tjusiga, varldsberémda damen Chardonnay, den
trulige och kranglige herr Pinot Noir som kraver perfekt vaderlek
och underlag, och Pinot Meunier som den snélla, lite tontige men
ack sa arbetsamme "kusinen fran landet”.

— Jag vill ge mina deltagare en upplevelse utover sjalva avsmak-
ningen. Det gor jag bland annat genom att levandegora historierna
omkring vintillverkningen.

ROSA CHAMPAGNE

| hostas 6ppnade Spritmuseums nya champagneutstallning.

En utstallning som Nadja kdnner varmt for, inte minst eftersom
hon haller i sina populdra champagneprovningar i samband med
utstallningen.

- Det roliga &r att jag fran borjan hade bestamt mig for att inte
gilla champagne, just for att man ska gora det. Men sa provade jag
en champagne med en mycket speciell doft och efter det var jag
sald, sager Nadja, och tillagger att en av hennes bubbelfavoriter i
dag ar rosa champagne.

— Det handlar aterigen om att ga emot strommen. Rosa cham-
pagne har det fnysts ati manga ar — den har setts som lite vulgar
och fjollig, men i sjalva verket ar den bade smakrik och kraftfull.
Men nu bérjar den roligt nog vinna mark och vara senaste rosa
champagne-provningar salde faktiskt slut i ett nafs.
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FAVORITVINET

Fragan aterstar — vilken ar da dryckesexpertens alldeles egna
favoritdryck?

- Det kommer och gar lite beroende pa vart jag just har rest och
vad jag har provat dar. Men ett vin som ligger mig alldeles sarskilt
varmt om hjartat ar orangevinet. Det &r ett vitt naturvin som
tillverkas pa gammaldags vis. Man later druvans skal ligga med
i jasningen sa att det oxiderar och bidrar till en alldeles speciell
smak och far en orange farg.

Orangeviner var vanliga under rendssansen och har sitt
ursprung i det forna Georgien dar det lagrades i stora amforor.
Men pa grund av sin annorlunda farg har vinet fatt en stampel som
lite konstigt och udda i modern tid.

- Folk undrar om det &r ett vitt eller ett rott vin och de kan inte
placera in det i nagon kategori. Men vad spelar det egentligen for
roll? Det smakar ju spannande! Jag kdnner mig ofta sjalv som ett
orangevin, avslutar Nadja med lurig glimt i 6ga

SPRITMUSEUM
HELL

SPRITMUSEUMS CHAMPAGNEUTSTALLNING

Fran kalkjord till glamour. Missa inte Spritmuseums nya champagneutstallning som 6ppnade i hostas
och pagar till den 1 oktober 2018. | utstallningen far du lara dig det mesta om jordmaner, jasning, bubblor
och sjalva tillverkningen. Men den gor ocksa nedslag i trender och popularkultur som champagnens
plats i hiphopen, genombrottet i svensk tv pa 80-talet och var egen tids 6kade fokus pa smak, och pa
champagne som ett riktigt vin och inte enbart bubblig flard. | samband med utstallningen arrangeras
aven champagneprovningar regelbundet.
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Folj med du ocksa!

www.vasamuseet.se
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